GASPATXO - GAZPACHO - SOPA DE PEIX - SOPA DE PESCADO - TARTAR DE SALMO - TARTAR DE SALMON - MELG AMB PERNIL IBERIC - MELON CON
COLD ANDALUSIAN SOUP - FISH SOUP - FISCHSUPPE - SALMON TARTARE - LAGHSTATARE - JAMON IBERICO - IBERIAN HAM WITH MELON
KALTEMGEMUSESUPPE - GAZPACHO SOUPE DE POISSON TARTARE DE SAUMON - IBERISCHE SCHINKEN MIT MELONE - MELON
AVEC JAMBON IBERIQUE

AMANIDA MONTSERRAT - ENSALADA MONTSERRAT AMANIDA BURRATA - ENSALADA BURRATA PA AMB TOMAQUET PEBROT | ANXOVES - PAN CON
- MONTSERRAT SALAD - MONTSERRAT SALAT - - BURRATA SALAD - BURRATA SALAT - TOMATE PIMIENTO Y ANCHOAS - BREAD WITH TOMATO
SALADE MONTSERRAT SALADE BURRATA PEPPERS AND ANCHOVIES - BROT MIT TOMATEN UND

PAPRIKA UND ANCHOVIS -

PAIN A LA TOMATE AVEC POIVRON ET ANCHOIS

AMANIDA CGESAR - ENSALADA GESAR - AMANIDA MIXTA - ENSALADA MIXTA - PA AMB TOMAQUET | PERNIL - TRUITA ESPANYOLA - TORTILLA ESPANOLA -
CESAR SALAD - CESARSALAT - SALADE MIXED SALAD - GEMISCHTER SALAT=.  PAN CON TOMATE Y JAMON - BREAD WITH TOMATO ~ SPANISH OMELETTE - SPANISCHES
CESAR SALADE VARIEE AND HAM - BROT.MIT TOMATE UND SCHINKEN - KARTOFFELNOMELETT -
PAIN A LA TOMATE AVEC JAMBON OMELETTE AUX POMMES DE TERRE

ENTREMESOS IBERICS PA AMB TOMAQUET - AMANIDA DE LLAGOSTINS I PERNIL AL PESTO - PERNIL IBERIC AMB PA AMB TOMAQUET - JAMON
ENTREMESES IBERICOS AN.CON TOMATE - SELECTION OF ENSALADA DE LANGOSTINOS Y JAMON AL PESTO - IBERICO CON PAN CON TOMATE - IBERIAN HAM WITH
IBERIAN CURED CUTS BREAD WITH TOMATO - IBERISCHE _ PRAWNS AND HAM SALAD WITH PESTO - GARNELEN UND BREAD WITH TOMATO - IBERISCHE SCHINKEN MIT BROT

PLATTE MIT TOMATE - ASSORTIMENT IBERIQUES PAIN SCHINKEN SALAT MIT PESTO - SALADE AUX CREVETTES MIT TOMATE - JAMBON IBERIQUE AUX PAIN AVEC TOMATE
AVEC TOMATE ET JAMBON AVEC PESTO



MACARRONS
LES NOSTRES SALSES A ESCOLLIR - SALSAS - SAUCES - SOSSE - SAUCES

SALSA BOLONYESA - BOLONESA - SALSA PESTO
BOLOGNESE - BOLOGNESE - BOLOGNAISE

"-%’a*j_ 2

CANELONS - CANELONES - CANELLONI - LASANYA - LASANA - LASAGNE - TAGLIATELLE A LA MARINERA - TAGLIATELLE A
CANNELLONI - CANNELLONIS LASAGNE - LASAGNE LA MARINERA - TAGLIATELLE FISHERMAN’S STYLE
- TAGLIATELLE NACH FISCHERART -
TAGLIATELLE A LA MARINIERE

ELS NOSTRES ARROSS0S
NUESTROS ARROCES - OUR RICES - UNSERE REISE - NOS RIZ
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SARDINES PLANXA - SARDINAS PLANCHA - ORADA A LA PLANXA (+400gr.) - DORADAA SALMO A LA BRASA - SALMON A LA BRASA -
GRILLED SARDINES - SARDINEN VON GRILL - LA PLANCHA -GRILLED SEA-BREAM - GRILLED SALMON - LAUCHS VOM GRILL -
SARDINES GRILLEES GOLDBRASSEN VON GRILL - DORADE GRILLEE SAUMON-AU GRILL

BACALLA ALLIOLI - BACALAQ ALIOLI - LLENGUADO PLANXA - SUQUET DE RAP - «SUQUET» DE RAPE -
CODFISH ALIOLI - KABELJAU ALIOLI - LENGUADO PLANCHA - GRILLED SOLE - SEEZUNGE MONKFISH SUQUET - SUQUET VOM SEETEUFEL -
MORUE A L’ALIOLI VOM GRILL - SOLE GRILLEE SUQUET A LA LOTTE

XIPIRONS A L'ANDALUSA - CHIPIRONES A LA CALAMARS ROMANA - CALAMARES GAMBES «A LAJILLO» - GAMBAS AL AJILLO
ANDALUZA - SMALL SQUIDS ANDALUSIAN STYLE - ROMANA - BUTTER FRIED SQUID RINGS - PRAWNS WITH GARLIC - GARNELEN.MIT
KLEINE TINTENFISCH NACH ANDALUSIANART - - TINTENFISCHRINGE IM BIETREIG KNOBLAUCH -
PETITS CALMARS A L’ANDALOUSE FRITTERT - BEIGNETS DE CALMARS CREVETTES A LAIL

CLOISSES - ALMEJAS - CLAMS - PEIX FREGIT - PESCADO FRITO - FRIED FISH - CALAMARS A LANDALUSA - CALAMARES A LA
VENUSMUSCHELN - PALOURDES GEBRATENER FISCH - POISSONS FRIT ANDALUZA - SQUIDS ANDALUSIAN STYLE - KALMARE
NACH ANDALUSIANART - CALMARS A UANDALOUSE



BROQUETES
BROCHETAS - BROCHETTES - SPIEBE - BROCHETTES

ORADA AL FORN - DORADA AL HORNO - SARSUELA DE PEIX - ZARZUELA DE PESCADO -
BAKED SEA-BREAM - MEERSBRASSE AUS FISH AND SEAFOOD CASSEROLE - FISCHTOPF =

DEM BACKOFEN - DORADES AU FOUR POISSONS ET FRUIT DE MER A LA CASSEROLE

BACALLA SAMFAINA - BACALAO SAMFAINA - LLUG AL FORN - MERLUZA AL HORNO -
COD WITH VEGETABLES - KABELJAU MIT GEMUSE BAKED HAKE = GEBACKENER SEEHECHT -
- MORUE AVEC LEGUMES MERLU AU FOUR

BROQUETA DE CARN BROQUETA DE SEPIA | GAMBES

BROCHETA DE CARNE - MEAT BROCHETTES BROCHETA DE SEPIA Y GAMBAS - BROCHETTE WITH SQUID AND PRAWNS
FLEISCHISPIESS - BROCHETTE DE VIANDE SPIESS MIT TINTENFISCH UND KREVETTEN - BROCHETTE DE SEICHE ET CREVETTES



)

14,80€

CALAMARS PLANXA - CALAMARES SIPIA PLANXA - SEPIA PLANCHA - GRILLED MUSCLOS A LA MARINERA - MEJILLONES
PLANCHA - GRILLED SQUIDS - TINTENFISCHE CUTTLEFISH - GEGRILLTE TINTENFISCH - A LA MARINERA - FISCHERMAN MUSSELS -
VOM GRILL - CALMARS GRILLES SEICHE GRILLEE MIESMUSCHELN NACH SEEMANNSART -
MOULES A LA MARINIERE

MUSCLOS AL VAPOR - MEJILLONES AL VAPOR MUSCLOS AL ROQUEFORT - MEJILLONES AL MUSCLOS VINAGRETA - MEJILLONES
- STEAMED MUSSELS - GEDAMPFTE ROQUEFORT - MUSSELS WITH ROQUEFORT - VINAGRETA - MUSSELS WITH VINAIGRETTE
MIESMUSCHELN - MOULES A LA VAPEUR MIESMUSCHELN MIT ROQUEFORT - - MIESMUSCHELN IN VINAIGRETTE -
MOULES AU ROQUEFORT MOULES A LA VINAIGRETTE

GRAELLADA DE PEIX - PARRILLADA DE PESCADO - POP A LA GALLEGA - PULPO A LA GALLEGA - PEBROTS DEL PADRON - PIMIENTOS DEL PADRON
GRILLED FISH PLATTER - GEGRILLTE OCTOPUS GALICIAN STYLE - OKTOPUS NACH - FRIED SMALL PEPPERS - FRITTIERTE KLEINE
VERSCHIEDENE FISCH - POISSON VARIES AU GRILL GALICISCHER ART - POULPE A LA GALICIENNE PAPRIKA - PETITS POIVRONS FRITS

BISTEC DE VEDELLA A LA BRASA - BISTEC DE TERNERA «ENTRAMA» VEDELLA BRASA - CHURRASCO A LA BRASA - CHURRASCO A LA
A LA BRASA - GRILLED VEAL STEAK -KALBSSTEAK VOM «ENTRANA» TERNERA BRASA - BRASA - GRILLED VEAL CHOPS - KALBSRIPPCHEN
GRILL - STEAK DE VEAU GRILLE «ENTRANA» VEAL STEAK - «<ENTRANA» VOM GRILL - COTELETTES DE VEAU AU GRILL

KALBFLEISCH - <ENTRANA» DE VEAU



BOTIFARRA A LA BRASA - BUTIFARRAA LA XAI A LA BRASA - CORDERO A LA BRASA - MIG POLLASTRE A LA BRASA - MEDIO
BRASA - CATALAN SAUSAGE - KATALANISCHER CHARCOAL LAMB - LAMMFLEISCH VOM GRILL - POLLO A LA BRASA - GRILLED HALF A
WURST - SAUCISSE CATALANE VIANDE D'AGNEAU AU GRILL CHICKEN - HALB HAHNCHEN VOM GRILL -
DEMI POULET GRILLE

LLOM BAIX AMB TOMAQUET SEC | PARMESA - LOMO BAJO MAGRET D'ANEC AMB SALSA DE FRUITS FILET DE VEDELLA A LA BRASA - FILETE DE
CON TOMATE SECO Y PARMESANO - RUMPSTEAK WITH SUN- VERMELLS - MAGRET DE PATO CON SALSA DE TERNERA A LA'BRASA - GRILLED BEEF FILLET -
DRIED TOMATOES AND PARMESAN - RUMPSTEAK MIT FRUTOS ROJOS - DUCK MAGRET WITH RED FRUITS GEGRILLTES RINDERFILET - FILET DE VEAU GRILLE
GETROCKNETEN TOMATEN UND PARMESAN - FAUX-FILETAVEC ~ SAUCE - EENTENMAGRET MIT ROTER FRUCHTSOSSE -
TOMATES SECHEES ET PARMESAN MAGRET DE CANARD SAUCE AUX FRUITS ROUGES

ENTRECOT A LA BRASA - ENTRECOT A LA BRASA - ENTRECOT AL ROQUEFORT - ENTRECOT AL ROQUEFORT - FILET DE VEDELLA AL ROQUEFORT- FILETE DE
GRILLED T-BONE STEAK GEGRILLTER RIBSTUCK - GRILLED T-BONE STEAK WITH ROQUEFORT SAUCE - TERNERA AL ROQUEFORT - ROQUEFORT BEEF STEAK -
ENTRECOTE GRILLEE RIBSTUCK MIT ROQUEFORT SOSSE - ENTRECOTE AU ROQUEFORT-RINDERSTEAK -
ROQUEFORT FILET DE VEAU'AU ROQUEFORT

ENTRECOT MADURAT (+5000) - ENTRECOT ENTRECOT AL PEBRE - ENTRECOTA LA FILET DE VEDELLA AL PEBRE - FILETE DE TERNERA A
MADURADO - DRY AGED STEAK - REIFES STEAK - PIMIENTA - GRILLED T-BONE STEAK WITH LA PIMIENTA - PEPPER SAUCE BEEF STEAK - RIBSTUCK
ENTRECOTE MATUREE PEPPER SAUCE -RIBSTUCK MIT PFEFFER - MIT PFEFFER - FILET DE VEAU AU ROQUEFORT

ENTRECOTE AU POIVRE



SUGGERENCIES
SUGERENCIAS - SUGGESTIONS - VORSCHLAGE * SUGGESTIONS

FILET DE PORC BRASA - SOLOMILLO DE CERDO BRASA - GRAELLADA DE VERDURES - PARRILLADA DE VERDURAS -
GRILLED PORK SIRLOIN - SCHWEINEFILET VOM GRILL - GRILLED MIXED VEGETABLES - GEGRILLTES GEMUSE -
FILET DE PORC AU GRILL LEGUMES GRILLES

FILET DE PORC ROQUEFORT- SOLOMILLO DE CERDO COSTELLO DE PORC BARBACOA - COSTILLON DE CERDO
ROQUEFORT - PORK SIRLOIN ROQUEFORT - SCHWEINEFILET BARBACOA - BBQ PORK RIBS - SCHWEINERIPPCHEN BBQ -
ROQUEFORT - FILET DE PORC ROQUEFORT COTES DE PORC BARBECUE

GALTA DE PORC AMB FETGE D'ANEC - CARRILLADA DE GERDO CON FILET DE PORC PEBRE - SOLOMILLO BE CERDO
HIGADO DE PATO - PORK CHEEK WITH DUCK LIVER - SCHWEINEBACKE MIT PIMIENTA - PORK SIRLOIN PEPPER -
ENTENLEBER - JOUE DE PORC AVEC FOIE DE CANARD SCHWEINEFILET PFEFFER - FILET DE PORC POIVRE



PLAT DE PAGES - PLATO DE «PAYES> - 'SECRET IBERIC - SECRETO ALETES DE POLLASTRE - ALITAS DE POLLO
«PAYES» PLATE - TAFEL «PAYES> : IBERICO - GRILLED IBERIAN PORK - CHICKEN WINGS - HUHNERFLUGEL - AILES
PLATE «PAYES> IBERISCHE SCHWEIN VOM GRILL - DE POULET
PORC IBERIQUE GRILLE

BLACK ANGUS HAMBURGUER PATATES FREGIDES - PATATAS FRITAS - FRENCH HAMBURGUESA AMB PATATES - HAMBURGUESA
FRIES - POMMES FRITES - POMMES FRITES CON PATATAS - HAMBURGUER SANDWICH WITH
FRIES - HAMBURGUER MIT POMMES FRITES -
SANDWICH AU. HAMBURGUER AVEC FRITES

FRANKFURT AMB PATATES - FRANKFURT CON PATATES BRAVES BISTRO - PATATAS BRAVAS MIG POLLASTRE A L'AST - MEDIO POLLO
PATATAS - FRANKFURT WITH FRIES -FRANKFURTER BISTRO - BISTRO POTATOES WITH SPICY SAUCE - AL AST - ROASTED HALF A CHICKEN -HALB
MIT POMMES FRITES -FRANKFURT AVEC FRITES KARTOFFELN MIT SCHARFER SOSSE - POMMES DE HAHNCHEN VOM ROST -DEMI POULET ROTI

TERRE BISTRO AVEC SAUCE PIQUANTE

ESCALOPA - ESCALOPA - CHICKEN ESCALOPE - NUGGETS DE POLLASTRE - NUGGETS DE POLLO - CROQUETES DE POLLASTRE - CROQUETAS DE POLLO -
HUHNERSCHNITZEL - ESCALOPE DE POULET CHICKEN NUGGETS -HAHNCHEN NUGGETS - CHICKEN CROQUETTES - HAHNCHENKROKETTEN -
NUGGETS DE POULET CROQUETTES AU POULET



begudes

bebidas - drinks - getranke - boissons

CAFES ,

CAFES - COFFEES - KAFFEE - LES CAFES

Cafe sol 1,60 €
Tallat 1,75 €
Café amb llet 2,00 €
Capuccino 3,30 €
Cigalé 2,60 €
Cigalé de Whisky 3,00 €
Trifasic 2,60 €
Infusions 2,00 €
Te 2,00 €
Xocolata a la tassa 2,75 €
Suis 3,55 €
Café amb llet de soja o similar 2,10 €
Tallat amb llet de soja o similar 1,85 €
REFRESCS

REFRESCOS - REFRESHMENTS - ERFRISCHUNGSGETRANKE -
RAFRAICHISSEMENTS

Refresc, 22cl 2,40 €
Coca-Cola, Fanta, 35cl 3,55 €
Cacaolat 3,10 €
Granadina (sirope) amb aigua mineral 3,20 €
Menta (sirope) amb aigua mineral 3,20 €
Suc de fruita (botelli) 2,65 €
Suc de fruita (natural) 3,65 €
Granissat 40 cl 4,80 €
Tonica 2,45 €
Suc de tomaquet 2,60 €
Casera 2,70 €

AIGUES MINERALS
AGUAS - WATERS - WASSER - EAUX

Aigua mineral 1/3 L 1,55 €
Aigua gas 1/3 L 1,70 €
Aigua mineral 1/2 L 2,50 €
Aigua gas 1/2L 2,80 €
Aigua mineral 1L 3,10 €
Vichy Catalan 3/4 L 3,40 €

CERVESES ‘

CERVEZAS - BEERS - BIER - BIERES

Canya de cervesa 2,40 €
Gerra de cervesa 3,70 €
Estrella Damm 2,55 €
Voll Damm 2,90 €
Heineken 3,50 €
Desperados 3,80 €
Cervesa artesana Albera Alba 4,50 €

Cervesa artesana Albera sense gluten 4,50 €

APERITIUS ’

APERITIVOS - APPETIZERS - VORSPEISEN - APERITIFS

Martini (vermell, blanc, sec) 3,70 €
Bitter Kas 2,95 €
Campari 5,00 €
Ricard 4,00 €
Pastis 51 4,00 €
America (aperitiu) 4,90 €
Oporto 3,00 €
Moscatell 3,00 €
Copa Rioja Negre 3,60 €
Copa Sangria 4,70 €
Copa Verdejo 3,60 €
Copade cava 3,30 €
COCTELS

COCTELES - COCKTAILS

Pinya colada 8,60 €
Mojito - amb o sense alcohol 8,35 €
Caipirinha 8,75 €
Caipiroska 8,75 €
San Francisco amb alcohol 7,60 €
San Francisco sense alcohol 7,15 €

Aperol Spritz 8,25 €



aperitius i licors
aperitivos y licores - snacks and liquors -
snacks und Likore - collations et liqueurs

SANGRIA - TISANA

SANGRIA = TISANA

Copa de Sangria 4,70 €
1/2 L. de Sangria 8,70 €
1 L. de Sangria 14,60 €
Copa de Tisana de cava 6,00 €
1/2 L. de Tisana 11,00 €
1 L. de Tisana 18,00 €
LICORS

LICORES

Amaretto 3,95 €
Aromes de Montserrat 3,90 €
Fernet Branca 4,20 €
Grand Marnier 4,20 €
Calvados 4,20 €
Tia Maria 3,50 €
Tequila 3,60 €
Pacharan 3,80 €
Pepperment 3,80 €
Grappa 4,00 €
Licor de fruites 3,50 €
Estomacal 3,50 €
Orujo 3,50 €
Ratafia 3,50 €
Jiagermeister 4,30 €

10% IVA inclos. Reglament (UE) n°1169 / 2011

COMBINATS
COMBINADOS

Gin-tonic
Combinat Beefeater
Combinat de Whisky

Vodka Red Bull
Whisky Red Bull

BRANDY - WHISKY
BRANDY - WHISKY

Magno, similar
Soberano
Veterano

Terry

Carlos 1l
Mascaro
Carlos |

Remy Martin
Courvoisier
Whisky JB
Ballantine’s
Chivas
Glenfiddich
Four Roses
Jack Daniel’s
Baileys
Whisky amb aigua mineral

10%/IVA incluido.

Establiment amb informacié disponible en mateéria
d'intolerancies alimentaries.

Sol:liciti la informacio al nostre personal.

A causa dels processos d'elavoracio dels plats

no podem excloure la preséncia accidental d'altres al-lergens.

Reglamento (UE) n°1169 / 2011

Establecimiento con informacion disponible en materia

de intolerancias alimentarias.

Solicite la informacié a nuestro personal.

Debido a los procesos de elaboracion de los platos

no podemos excluir la presencia accidental de otros alérgenos.
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Servei, pai allioli
Servicio, pan y alioli
Service, bread, and allioli
Service, Brot und Alioli
Service, pain et alioli

1,50 € per pax
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